




OESTER* (4 ST)

NACHOS (V)

CECINA

HAMACHI*

GAMBERO ROSSO*

WATERMELOEN (V)

EMPANADA (2ST) (V)

PALING

KROKET (6ST)

TAMALÉ RAVIOLI (4ST)

TACO LOBSTER*

€ 24

€ 18

€ 22

€ 26

€ 38

€ 22

€ 22 

€ 24

€ 24

€ 28

€ 36

MAIS BROOD € 7SHARING 
STARTERS

Hierbas de las dunas 
appel / komkommer

Guacamole

Spaanse runderham - parmezaan 
zwarte look - crackers

Rode biet - pompelmoes - jalapeño

Ceviche - bloedsinaas - bakbanaan 

Ceviche yoghurt - avocado 

Champignon - molé

Ancho - hibiscus - cacao - mais

Pulled pork - molé 

Lam - daslook - erwt
kokos - mezcal

Kreeftenstaart - avocado 
mango - molé bisque

* Deze gerechten worden aangeraden met kaviaar.
(v) = Vegetarisch gerecht

Onze eigen ‘no-nacho’-regel.
Kies per persoon minimum 
een starter én een hoofd-
gerecht,zo houden we 
de fiesta aan tafel én 
in de keuken.



REUZEGAMBA* (2ST)

MEXICAANSE PAELLA*

DUNNE LENDE 
(2 PERSONEN) 

TACO HEEK*

TACO EL PASTOR

TACO BEEF BIRRIA

TACO EEND

TACO VEGGIE (V)

€ 44

€ 44

€ 105

€ 40

€ 40

€ 40

€ 40

€ 36

SHARING MAINS

SOMETHING ON 
THE SIDE?

Sides are not included in 
the main dishes and have 
to be ordered seperately.

Groups of 6 or more, 
please do not order more 
than 4 different mains.

Ananas - kokos - ajo blanco 
aji amarillo

* Deze gerechten worden aangeraden met kaviaar.
(v) = Vegetarisch gerecht

Pulpo - vongole - langoustine
Mexicaanse rijst - bisque 
aioli - bonito

Dark red  (± 700gr)
salsa verde - molé

Heek - saffraan - bimi

Traag gegaard varkensvlees
pico de gallo - kerrie - ananas

Chili con carne - crema de lima
rode kool - mais - rode bonen

Pulled duck - barbacoa 
bataat - knolselder

Portobello - baba ganoush 
molé rojo - granaatappel - feta

TOMATENSALSA (PIKANT)

MAÏS SALADE 

MILLEFEUILLE
VAN BATAAT

MILLION LAYERS 
POTATOES

ARTISJOK / SNIJBOON
SPRUITEN 

GUACAMOLE

PADRON PEPPERS  

CAVIAR
IMPERIAL HERITAGE (30gr)

€ 7

€ 8

€ 10

€ 8

€ 10

€ 9

€ 12

€ 75

Mexicaanse salsa van tomaat

Rode bonen - paprika - chipotlé

Jalapeño - Bataat crème - pozole

Chipotlé - ajuin - Oud Brugge kaas

Soja - gerookte amandel 
zure room

CAN’T CHOOSE ?

€ 89/PP

€ 35

The chef’s formula are only 
available for the entire table.

Full experience, 
tapas to share - taco table
dessert

Exclusive culinary experience, 
all tapas style & dessert

MIDWEEK MENU € 65

PALOMA / ROSADO

WATERMELOEN

TOSTADA

TACO EL PASTOR 

OF

TACO FISH TEMPURA

FLAN CARAMEL

Elke dinsdag, woensdag, donderdag 
& lunch uitgezonderd vakanties 
en feestdagen. 

Cocktail of mocktail op basis 
van pompelmoes & rozemarijn

Ceviche yoghurt - avocado

Tataki van rund - zwarte look
zwarte bonen

Buikspek  - pico de gallo
kerrie - ananas

Vis in tempura - komkommer
salsa morita

NACHOS GUACAMOLE

CRISPY CHICKEN 

OF 

CRISPY FISH

VANILLE IJSJE

Appelmoes of slaatje - frietjes

Met smarties

€ 150/PP

CHEF’S CHOICE

CHEF’S EXCLUSIVE

MENÚ CHAVITOSSomething for the little ones: 


